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BAZAR POZNA¡SKI DAWNIEJ

NAJPI¢KNIEJSZA SALA BALOWA

RESTAURACJA
„BAZAR
1838“

Od poczàtku miejscem ch´tnie od-
wiedzanym przez poznaniaków była
bazarowa restauracja, wielkà estymà
cieszyły si´ te˝ bazarowe wina. To
właÊnie wina, zgromadzone w piw-
nicach, stanowiły najwi´kszà cz´Êç
majàtku przedwojennego Bazaru. To
Bazar dostarczał wina na przyj´cie
marszałka Focha, jak równie˝ innych
znanych postaci goszczonych w Poz-
naniu.
Po latach przerwy Spółka Bazar Poz-

naƒski powraca do tradycji i otwiera
podwoje swojej pierwszej z  restau-
racji, którà ze wzgl´du na histori´
miejsca nazwano „Bazar 1838“. Ponow-
nie poznaniacy mogà spróbowaç daƒ
opracowanych przez Szefa kuchni 

 - Dawida Drgas.
Kuchnia restauracji opiera si´ na
polskiej tradycji kulinarnej, w nowo-
czesnej i eleganckiej formie.
Zapraszamy i ˝yczymy niezapomnia-
nych wra˝eƒ.

Jest rok 1838. Podczas corocznego
Jarmarku Âwi´tojaƒskiego z inicjatywy
Karola Marcinkowskiego, grupa ziemian
wielkopolskich wraz
z Maciejem hrabià
Miel˝yƒskim tworzy
spółk´ udziałowà
Bazar Poznaƒski.
PrzyÊwieca im idea
stworzenia instytucji,
która byłaby oÊrod-
kiem ˝ycia towarzy-
skiego, a tak˝e zajmo-
wałaby si´ „podno-
szeniem oÊwiaty, rol-
nictwa, przemysłu 
i handlu Wielkopol-
ski”. Ale najwa˝-
niejszym celem, jest
stworzenie miejsca
b´dàcego ostojà pol-
skoÊci na terenie za-
boru pruskiego. W
tym celu postana-
wiajà zbudowaç
„Bazar Poznaƒski“. W jego murach
pomieÊciç si´ ma 70 pokojów dla 
podró˝nych, restauracja, winiarnia,
cukiernia, kawiarnia, sala balów 
i zgromadzeƒ oraz 19 sklepów 
kupieckich.

Ju˝ w roku 1841 w centrum miasta
przy ulicy Nowej (obecnie Paderew-
skiego) otwiera swoje podwoje hotel
„Bazar“. Przez kolejne kilkadziesiàt
lat, do czasów odzyskania niepodle-
głoÊci, nie ma wa˝nego polskiego wy-
darzenia politycznego, kulturalnego,
naukowego czy choçby tylko towarzy-
skiego, w którym „Bazar“ i tworzàcy
go ludzie nie majà swojego udziału.
Tutaj odbywajà si´ wybory do Rady
Miejskiej Poznania, swoje siedziby
majà Towarzystwo Naukowej Pomocy
i Opieki Teatralnej. W czasie Wiosny
Ludów z mieszczàcej si´ tutaj drukarni
rozchodzà si´ rewolucyjne i powstaƒcze
ulotki.

Pod koniec XIX wieku „Bazar Poz-
naƒski“ kupuje nieruchomoÊç przy
Alejach Marcinkowskiego. W tym miej-
scu od 1901 roku Poznaniacy mogà
podziwiaç nowe skrzydło „Bazaru“ 
z przepi´knà, neobarokowà elewacjà.

W listopadzie 1918 roku „Bazar“ 
zajmuje szczególnie wa˝ne miejsce 
w historii Polski. W jego murach roz-
poczyna urz´dowanie Naczelna Rada
Ludowa. W grudniu z tego miejsca,
do zgromadzonego tłumu Wielkopolan
przemawia Ignacy Paderewski. 

Nast´pnego dnia wybucha Powstanie
Wielkopolskie.
W okresie mi´dzywojennym „Bazar“

nie traci na swojej
ÊwietnoÊci. Doce-
niany jest dzi´ki
najwy˝szej klasy
hotelowi, znako-
mitej restauracji
oraz słynnej ju˝
piwnicy, w której
przechowywane
sà najlepszej jakoÊci
wina i inne trunki.

Od momentu
zało˝enia do roku
1939 bywajà tutaj
politycy i m´˝owie
stanu – Wojciech
Korfanty, Ignacy
Paderewski, Józef
Piłsudski, mar-
szałek Ferdinand
Foch, sławni uczeni
– Stanisław Tar-

nowski, Kazimierz Morawski, pisarze:
Adam Asnyk, Henryk Sienkiewicz,
Władysław Reymont, Józef Weyssenhoff,
artyÊci – Ludwik Solski, Stefan Jaracz,
Wojciech Kossak, Zygmunt Noskowski,

Jan Kiepura i wiele innych znako-
mitoÊci.

II wojna Êwiatowa to trudny okres
dla „Bazaru“. Po zaj´ciu Poznania
przez wojska niemieckie z hotelu 
wywieziono jego ekskluzywne wypo-
sa˝enie oraz ogromne zapasy najlep-
szych win. Do roku 1945 funkcjonuje
pod nazwà „Posener Hof“. W czasie
wyzwalania gmach ulega powa˝nym
zniszczeniom.

Spółka „Bazar Poznaƒski“ do roku
1949 własnymi Êrodkami cz´Êciowo
odbudowuje gmach. Zmiany ustro-
jowe doprowadzajà do odebrania pra-
wowitym właÊcicielom zarzàdu nad
majàtkiem. W 1950 roku pod szyldem
„Orbis Bazar“ przyjmowani sà pierwsi
hotelowi goÊcie.

W roku 1990 prawowici właÊciciele
odzyskujà swoje prawa i przyst´pujà
do przywracania dawnej ÊwietnoÊci
budynkom. „Bazar“, który dzisiaj mo˝emy
oglàdaç jest odzwierciedleniem czasów
jego najwi´kszej ÊwietnoÊci. Jego 
historia, architektura i atmosfera w nim
panujàca czynià to miejsce szczególnym.
„Bazar Poznaƒski”  jest nierozerwalnà
cz´Êcià zarówno Poznania, jak i historii
Polski.

Sercem gmachu Bazaru Poznaƒ-
skiego jest jedna z najpi´kniejszych
w Polsce sal balowych, nazywana
„Salà Białà“. Na pierwszym balu
karnawałowym w niej zorganizowa-
nym pojawili si´ najwybitniejsi
przedstawiciele szlachty i miesz-
czaƒstwa wielkopolskiego. Tak
miało ju˝ pozostaç przez kolejne
długie lata, kiedy dzi´ki licznym
balom, koncertom, odczytom  
stała si´ ona istotnym elementem 
poznaƒskiego ˝ycia towarzyskiego.
W jej wn´trzu koncertował Henryk
Wieniawski, Ferenc Liszt, wyst´po-
wał Jan Kiepura, po swojej wysta-
wie oprowadzał Wojciech Kossak,
utwory przedstawiali Sienkiewicz,
Asnyk, Reymont i wielu, wielu 
innych.

Pod urokiem Sali Białej byli
wszyscy goÊcie.  Nic te˝ dziwnego,
˝e goszczàcy tu Jan Brzechwa pisał
póêniej w „Kulturze”, i˝ czuł si´ jak
„Alicja w Krainie Czarów”.

Do I wojny Êwiatowej w Bazarze w „kapiàcej od Êwiatła” Sali Białej bawiło si´ na balach 
i weselach wielkopolskie ziemiaƒstwo i bogate mieszczaƒstwo. Panny na wydaniu z rumieƒcem
wchodziły w wielki Êwiat, a młodzi kawalerowie z ułaƒskà fantazjà czynili podczas mazura
dziury w podłodze i w podeszwaach własnych butów. (…) W blasku Êwiec mieniły si´ „suknie 
boskie” z haftowanego jedwabiu, mory i aksamitów. Przez muzyk´ przebijał si´ szmer rozmów 
i szelest wachlarzy. I tak do Êwitu…

Kronika Miasta Poznania – Bazar   

Dzisiaj to wspaniałe miejsce 
zostało przywrócone do dawnej
ÊwietnoÊci, po długiej przerwie
ponownie mo˝e w Sali Białej odbyç
si´ proszone przyj´cie, konferencja,

bankiet czy wesele. Zapraszamy
do zwiedzania Sali Białej. Wi´cej
informacji pod numerem telefonu
787 773 650, 663 003 009 lub na
stronie www.bazarpoznanski.pl

Ignacy Paderewski przed Bazarem
Poznaƒskim



Przystawki zimne
Marynowane filety z okonia jeziornego, galaretka rakowa, salsa 
cytrynowa, piklowane patisony, sos tatarski  	2/4/7/9/10	 46 PLN

Carpaccio z polędwicy wołowej, parmezan, suszone pomidory, 
kapary, rukola, świeżo mielony pieprz	 7	 47 PLN

Tatar z polędwicy wołowej, żel z żółtka, domowe marynaty,  
cebula czerwona, lubczyk	 3/6/9/10	 49 PLN

Przystawki ciepłe

Tarta z kurczakiem kukurydzianym i świeżą kukurydzą, 
kolba kukurydzy, sałatka z gwiazdnicy pospolitej,  
sól maldon 	 1/3/7	 44 PLN

Agnolotti z pieczoną dynią hokkaido i serem bursztyn,  
małże, pory duszone w maśle, szałwia	 1/3/6/7/14 	 48 PLN

Risotto z królikiem marynowanym w musztardzie Dijon,  
ser manchego, zielony groszek, pigwa 	 1/7/9/10 	 52 PLN

Sałatki

Sałatka z panierowanym camembertem, grillowaną papryką,  
piklowaną dynią piżmową, prażonymi pestkami dyni  
oraz dressingiem vinaigrette   	 1/3/6/7/9/10  	 39 PLN

Sałatka cesarska z bekonem, grzankami i parmezanem,  
serwowana z: 
    – grillowanym kurczakiem	 1/3/4/6/7/10	 44 PLN 
    – grillowanymi krewetkami Black Tiger  	1/2/3/4/6/7/10	 54 PLN

Zupy

Bulion z kapusty, pierożki z kapustą kiszoną i grzybami,  
olej pietruszkowy  	 1/6/7/9  	 23 PLN

Zupa rybna z trocią i dorszem, aromatyzowana likierem Pernod, 
podana z grzankami i sosem rouille 	 1/3/4/6/7/9    	 28 PLN

Krem z borowików, kluski pieczarkowe, 
oliwa rozmarynowa  	 3/6/7/9	 29 PLN

Dania główne
Placki z cukinii z przyprawą Cajun, podane z pęczotto 
i warzywami w indyjskim curry  	 1/3/7/9 	 33 PLN

Tarka Dal z chlebkiem Naan, pieczony bakłażan,  
kolendra  	 1/6/7/9	 36 PLN

Filet z troci podany z potrawką z raków, młodych warzyw, 
groszku cukrowego i szpinaku, w sosie maślanym 
doprawianym słodkim białym winem   	 2/4/7/9	 93 PLN

Filet z kulbina, purée z selera z palonym masłem,  
ziemniaki Dauphine, carbonara z selera, mini brokuły,  
purée z dyni, sos ze smardzów  	 1/3/4/7/9/10	 109 PLN

Polędwiczka wieprzowa ze świni Puławskiej, ziemniaki Gratin, 
purée z daktyli, jabłek i szpinaku, palone pory, topinambur,  
sos cydrowy  	 1/7/9	 68 PLN

Zraz wołowy, szagówki, buraczki, chrzan, sos zrazowy 
	 1/3/6/7/9/10	 74 PLN

Policzki z dzika, krokiety z kaszy gryczanej, pieczona marchew,  
pieczona pietruszka, brukselka, purée ze śliwki, pikle z dyni,  
sos chasseur	 1/3/7/9/10	 79 PLN

Pieczone pół kaczki, kapusta modra, pyzy,  
jabłko Granny Smith, sos maderowy 	 1/3/6/7/9	 89 PLN

Stek z polędwicy wołowej, warzywa sezonowe, grzyby sezonowe, 
krokiety ziemniaczane, sos bearnaise 	 1/3/7/9	 139 PLN

Dania dla dzieci

Makaron z sosem pomidorowym, parmezan  	 1/3/6/7  	 29 PLN

Fileciki z kurczaka, frytki, warzywa gotowane 	 1/3/7/9	 36 PLN

Desery
Crème brûlée, sałatka owocowa, sorbet z marakui	 3/7 	 28 PLN

Tiramisu, lodowy ser blue, piana z czarnego bzu,  
chantilly kawowy, puder z białej czekolady 	 1/3/7 	 29 PLN

Fondant czekoladowy, lody waniliowe, sos angielski,  
crunch migdałowy 	 1/3/5/7/8 	 29 PLN

NAPOJE

Kinga Pienińska 0,33 l 
gazowana/niegazowana	 9 PLN

Kinga Pienińska 0,7 l 
gazowana/niegazowana 	 16 PLN

Acqua Panna/S. Pellegrino 0,7 l 	 22 PLN

Coca-Cola, Cola Zero,  
Sprite, Tonic 0,25 l 	 12 PLN

Soki tłoczone z domu 
Rembowskich 0,25 l 	 14 PLN

Soki świeżo wyciskane 0,25 l  
– pomarańczowy, grejpfrutowy, 
mieszany 	 20 PLN

Red Bull 0,25 l 	 16 PLN

HERBATY ALTHAUS

Assam Malty Cup – czarna, indyjska 
herbata o klasycznym smaku 	 13 PLN

English Breakfast St. Andrews – czarna 
herbata, z Cejlonu o złotym kolorze	 13 PLN

Royal Earl Grey – czarna herbata z Indii, 
Chin i Sri Lanki o bogatym, cytrusowym  
smaku z nutą bergamotki	 13 PLN

Sencha Senpai – zielona, japońska herbata 
o lekko zielonym zabarwieniu i delikatnym 
aromacie	 13 PLN

Jasmine Ting Yuan – zielona herbata 
z płatkami jaśminu pochodzącego  
wyłącznie z regionu Jingxi 	 13 PLN

Lemon mint – miętowa herbata 
z trawą cytrusową 	 13 PLN

Rooibos Vanilla Toffee – mieszanka  
słodkiego krzewu Rooibos połączona  
z aksamitnym smakiem słodkiego toffi  
i naturalnej wanilii 	 13 PLN

Red Fruit Flash – mieszanka owoców jagody 
leśnej, czarnej porzeczki i dojrzałego czarnego  
bzu o delikatnym aksamitnym smaku 
suszonych owoców	 15 PLN

Perisischer Apfel – mieszanka jabłka, cytryny, 
pomarańczy oraz skórki cytrynowej o łagodnym 
smaku i lekko żółtym kolorze	 15 PLN

KAWY

Espresso/Doppio	 11 PLN/14 PLN 
Kawa czarna/Kawa z mlekiem	 12 PLN
Cappuccino	 15 PLN

Caffe latte	 15 PLN

LISTA ALERGENÓW POKARMOWYCH: 
1 – zboża zawierające gluten; 2 – skorupiaki; 3 – jaja; 4 – ryby; 5 – orzechy arachidowe; 6 – soja; 

7 – mleko i produkty pochodne; 8 – orzechy; 9 – seler; 10 – gorczyca; 11 – sezam; 14 – mięczaki i produkty pochodne

Przy rezerwacji od 10 osób doliczany jest serwis 10%.


